(MeNDRIKS

i (SHARING DINNER)

ROEVERIJ v

MBACHTEN

Stel je voor... Een lange tafel met allemaal bekenden,

op jullie tafel presenteren wij de lekkerste gerechtjes die wij op onze

kaart hebben staan! Meer dan voldoende om met z’n allen te delen en heel "
veel te proeven! Jullie tafel wordt één grote verrassing!

Geef door, proef het seizoen en onze ambachten!

. -

AMBACHTELIJK VLEES

VISBSE

POELIER

KIP & WILD

SALADES & VEGETARISCH

GROENTE

#@ B2ER

WBANKET
BAKKER

AMBACHTELIJK BROOD

WINTER 2025-2026 Gerechten wisselen mee met onze seizoenskaart

Lach, drink en geniet met elkaar!

SHARING PLANK MET:
KLASSIEKE CARPACCIO

Handgesneden runderbiefstuk | Parmezaanse
kaas | rucola | balsamicodressing | kappertjes |
gedroogde tomaat | geroosterde pitten

GEROOKTE BUIKSPEK

Geroosterde pompoen | appelsaus | pittenmix

VISBOUILLON

Gemarineerde rivierkreeftjes | fijne groenten

GEPOCHEERDE PEER®

Blue Stilton | gezouten walnoot | rode wijnstroop

SHARING PLANK MET:
GEGRILDE ENTRECOTE

Geroosterde pastinaak | truffeljus | walnotenkruim

KIPSATE GADO GADO

Kipsaté | gado gado | Oosters ei | kroepoek |
ambachtelijke friet

SCHOLFILET

Krokant gebakken | fettucine | spinazie |
hollandaise schuim

PITTIGE PADDENSTOELENCURRY®VEGAN
Rijst | gegrilde portobello

OPTIONEEL ¢

SHARING PLANK MET:
SURPRISE! ®

Verrassingsdessert uit de Werkplaats

KNAPPERIG

BROOD

met truffel-
mayonaise en
gezouten boter

AMBACHTELIJKE
FRIET

met Zaanse
mayonaise



